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UITTREKSEL: 

Gedififerentieerde atmosferische verpakking. 



Bij een werkwijze voor het verpakken van voedsel in een verpakking onder 
een conserveringsgas, wordt het voedsel eerst in een bak (19) geplaatst waama in een 
vacuumruimte een folic (25) langs de omtrek van de bak geseald wordt. Vervolgens wordt 
het conserveringsgas (37, 39) in de bak geinjecteerd via een hoUe naald (35) die door de 
folie wordt geprikt. Tenslotte wordt de bak gasdicht afgesloten. Dit kan gebeuren door de 
bak te verdelen in een hoofdbak (19) en een hulpbak (21) die via een brug (23) met elkaar 
zijn verbonden. De naald (35) wordt ter plaatse van de hulpbak (21) door de folie (25) 
geprikt. Na het injecteren wordt de folie (25) tussen de hoofdbak (19) en de hulpbak (21) 
aan de brug (23) geseald. Eventueel kan daarna de hulpbak (TlY van ae liooM 
worden verwijderd. Met deze werkwijze is het mogelijk om 66n verpakking te verkrijgen 
met een in principe onbeperkt aantal bakken met verschillende gas atmosferen. 
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GedifTerentieerde atmosferische verpakking. 



BESCHRIJVING: 

5 

Gebied van de uitvinding. 

De uitvinding heeft betrekking op een werkwijze voor het verpakken van 
voedsel onder een atmosfeer, omvattende het plaatsen van het voedsel in een aan 66a zijde 
1 0 open bak, het aanbrengen van een folie over de open zijde van de bak, het verwijderen van 
lucht uit de bak en sealen van de folie aan de bak iangs althans het grootste deel van de 
omtrek van de open zijde van de bak, en het inbrengen van een conserveringsgas in de bak. 
Onder bak kan zowel een diepgetrokken bak als een geperate~scha^ 
eike andere soort bak. 

15 

Stand van de techniek. 

Een dergelijke werkwijze is bekend uit het Amerikaanse patent 
US 4.83 1.811. Hierbij wordt een tray met twee rijen diepgetrokken bakken en een folie die 

20 over de open zijden van de bakken aanwezig is in een ruimte gebracht. Vervolgens wordt 
de folie langs het grootste deel van de omtrek aan de bakken geseald. Daama wordt de 
ruimte in de bakken vacuum gezogen via de opening ter plaatse van het niet gesealde 
gedeelte en worden conserveringsgassen in de bakken gebracht. Tenslotte wordt het 
resterende deel geseald en worden de bakken in paren van elkaar gescheiden. Doordat er 

25 twee rijen bakken zijn die tijdens het proces door een tussenschot van elkaar gescheiden 
zijn, kan in elke rij een ander conserveringsgas gebruikt worden. Deze bekende werkwijze 
is enkel geschikt voor het verpakken van verschillende soorten voedsel in 66n verpakking 
met diepgetrokken bakken onder twee verschillende gas atmosferen. 

30 Samenvatting van de uitvinding. 

Een doel van de uitvinding is het verschaffen van een werkwijze van de in 
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de aahhef omschreven soort waannee het mogelijk is om 66a verpakking te kunnen 
verkrijgen met een in principe onbeperkt aantal bakken met verschillende gas atmosferen. 
Hiertoe is de werkwijze volgens de uitvinding gekemneikt, doordat het conserveiingsgas 
via een hoUe naald, die door de tblie gepriia wordt, m cg'Bairwcmitigemjecieerd-nada^i^ 
folie langs althans het grootste deel van de omtrek aan de bak is geseald, waaraa de bak 
gasdicht wordt afgesioten. Door het gas in de bakken te injectoren kan zonder problemen 
in elke bak van een meervoudige verpakking een ander conserveringsgas gebracht worden. 

Bij voorkeur wordt de folie onder vacuiim condities langs de hele omtrek van 
de bak gasdicht aan de bak geseald. Echter de in de bak aanwezige lucht hoeft niet 
noodzakelijkenvijs eerst uit de bak verwijderd te worden alvorens het conserveringsgas te 
injecteren. Door de folie niet over de hele omtrek van de bak aan de bak te sealen, zal de 
in de bak aanwezige lucht via de opening ter plaatste van het niet gesealde deel, uit de bak 
^eSev^rwordendloOTlEe^ 

de opening afgesioten te worden door ter plaatse daarvan de folie aan de bak te sealen. 

hi een verpakking kan via 66n naald achtereenvolgens verschillende gassen 
gemjecteerd worden die zich daama in de verpakking vermengen. De gassen kunnen ook 
vooraf gemengd worden en als mengsel via ^n naald gelhjecteerd worden. Ook kunnen 
verscheidene naalden in een verpakking gestoken worden waarbij via elke naald een gas 
gemjecteerd wordt waama de gassen zich in de verpakking vermengen. 

Een uitvoeringsvorm van de werkwijze is gekerunerkt, doordat de bak 
verdeeld is in een hoofdbak en een hulpbak die via een brug met elkaar zijn vcrbonden, 
waarbij in de brug eventueel een kanaal aanwezig is tussen de hoofdbak en de hulpbak en 
de naald ter plaatse van de hulpbak door de folie wordt geprikt, en waarbij het gasdicht 
afsluiten geschiedt door de folie tussen de hoofdbak en de hulpbak aan de brug te sealen. 
Een voordeel hiervan is dat voorkomen wordt dat de injectie naald in contact kan komen 
met het voedsel in de bak. 

Een verdere uitvoeringsvorm van de werkwijze is gekerunerkt, doordat na 
het sealen van de folie aan de brug, de hulpbak van de hoofdbak wordt verwijderd. Hiermee 
wordt een verpakking verkregen die hetzelfde uiterlijk heeft als bekende verpakkingen van 
dergelijke producten. 

Een andere uitvoeringsvorm van de werkwijze is gekenmerkt, doordat het 
gasdicht afsluiten van de bak geschiedt door een sticker op de folie aan te brengen op de 



plaats waar de naald door de folie is geprikt Deze methode is onder andeie voordelig 
indien er minder hoge eisen aan het uiterlijk van de veipakking worden gesteld. 

Een bijzonder voordelige uitvoeringsvorm van de werkwijze volgens de 
mWinding isgekemneriaradoid^^ 
van ^n veipakking worden veipakt, waarbij de verschillende bakken door 66n folie worden 
afgesloten, weike folie een samenstelling bevat omvattende een oxideerbare organische 
verbinding en een metallische overgangskatalysator, waarbij oxidatie van de organische 
verbinding gefnitieerd kan worden door straling^ en welke folie slechts gedeeltelijk 
bestraald wordt ter plaatse van een aantal van de bakken. 

De genoemde folie is bekend uit de Europese octrooiaanvrajge EP-A 0 320 
257. De genoemde wijze van bestralen is bekend uit de intemationale octrooiaanvrage WO 
99/21699. Beide documenten zijn door deze verwij2ing in de huidige octrooiaanvrage 
c^genom^EfOp^eze^jz^^ ook voedsel - 

dat in een zuurstof houdende omgeving verpakt dient te worden eenvoudig in 
verpakking verpakt worden. 

Opgemerkt wordt dat deze wijze van verpakken ook los van de injectie 
werkwijze toegepast kan worden. 

Nog een verdere voordelige uitvoeringsvorm van de werkwijze volgens de 
uitvinding is gekenmerkt, doordat verschillende soorten voedsel in verschillende bakken 
van 66n verpakking worden verpakt, waarbij de verschillende bakken door ^n folie worden 
afgesloten, welke folie ter plaatse van €6n of meer van de bakken wordt geperfoTC&cd. Op 
deze wijze kan voedsel dat ademt, zoals groenten, als ook voedsel dat niet ademt, 
eenvoudig in 66a veipakking verpakt worden. Door de perforaties wordt vooikomen dat 
zich condens vormt op de folie waardoor de inhoud niet meer zichtbaar zou zijn. 

Ook hierbij wordt opgemerkt dat deze wijze van verpakken los van de 
mjectie werkwijze toegepasi kan worden. " 

De uitvinding heeft tevens betrekking op een inrichting voor het verpakken 
van voedsel volgens een werkwijze volgens de uitvinding omvattende een vacuiimruimte 
en sealmiddelen voor het sealen van een folie aan de omtrek van een aan 66n zijde open 
bak. 

Voor wat betreft de inrichting is de uitvinding gekenmerkt, doordat de 
inrichting voorts injectiemiddelen omvat voor het doorsteken van een folie en het injecteren 
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van een conserveringsgas in een bak. 

Een uitvoeringsvorm van de inrichting is gekenmerkt, doordat de inrichting 

verdere sealmiddelen opfivat voor het sealen van een foli c aan een bnig tussen een hulpbak 

en een hoofdbak van een bak. 
5 Nog een uitvoeringsvorm van de inrichting is gekenmerkt, doordat de 

inrichting voorts scheidingsmiddelen omvat voor het scheiden van een hulpbak van een 
hoofdbak. 

De uitvinding heeft voorts betrekking op een verpakking voor het veipakken 
van voedsel volgens de werkwijze volgens de uitvinding, omvattende een bak die aan een 

1 0 zijde open is en afgesloten is door een folie die langs de omtrek van de open zijde van de 
bak gasdicht aan de bak is geseald, waarbij in de bak voedsel en een conserveringsgas 

aanwezig zijn. 

Voor wat betreft de verpakking is de uitvinding gekenmerkt, doordat de bak 
verdeeld is in een hoofdbak en een hulpbak die via een brug met elkaar zijn verbonden, 

1 S waarbij in de brug eventueei een kanaal aanwezig is tussen de hoofdbak en de hulpbak, en 
waarbij de folie aan de brug is geseald en het voedsel in de hoofdbak aanwezig is. 

Een uitvoeringsvorm van de verpakking is gekenmerkt, doordat in de 
hulpbak zuurstof aanwezig is en in de hoofdbak althans nagenoeg geen zuurstof aanwezig 
is, waarbij althans een deel van de sealnaad tussen de hoofdbak en de hulpbak zwakker is 

20 dan de sealnaad om buitenomtrek van de hoofdbak en de hulpbak of onderbroken is en ter 
plaatse van de onderbreking tegen de brug is gespannen. De sealnaad tussen de bakken is 
bij voorkeur zodanig zwak dat bij het indrukken van de folie van de zuurstof houdende bak, 
door de verhoogde druk de seabiaad breekt of de folie los komt van de flens waama de 
zuurstof in de bak wordt geperst. Hierdoor kuimen producten die niet lang bewaard kunnen 

25 blijven in zuurstof houdende atm osferen maar bij voorkeur wel in zuurstof houdende 
atmosferen verkocht dienen te worden, bijvoorbeeld vanwege het betere uiterlijk in deze 
atmosfeer, op eenvoudige wijze in een zuurstof houdende atmosfeer gebracht worden 
zonder de verpakking te openen of te doorbreken, 

Een bijzonder voordelige uitvoeringsvorm van de verpakking volgens de 

30 uitvinding is gekenmerkt, doordat de verpakking verscheidene bakken omvat met 
verschillende soorten voedsel erin, en een folie waarmee alle bakken afgesloten zijn, welke 
folie een samenstelling bevat omvattende een oxideerbare organische verbinding en een 



m 

5 , 

metallische overgangskatalysator, waarbij oxidatie van de organische verbinding ge'teitieerd 
kan worden door straling, en welke folie slechts gedeeltelijk bestraald is ter plaatse van een 
aantal van de bakken waardoor zuurstof uit deze bakken is verwijderd. De folie en de wijze 
van bestraling zijn~hierBijiaentiek aan 3iFbij'^FlHervooT~beschreven"werkwijze-volgens- 
5 de uitvinding. 

Opgemerkt wordt dat deze veipakking ook ios van de verpakking met een 
hoofdbak en hulpbak toegepast kan worden. 

Nog een verdeie voordelige uitvoeringsvorm van de verpakking volgens de 
uitvinding is gekenmerkt, doordat de verpakking verscheidene bakken omvat met 
1 0 verschillende soorten voedsel erin, en een folie waarmee alie bakken afgesloten zijn, welke 
folie ter plaatse van 66n of meer van de bakken is geperforeerd. 

Ook hierbij wordt opgemerkt dat deze verpakking los van de verpakking met 
een hoofdbak en hulpbak toegepast kan wo^ — . 

1 5 Beknopte omschrijving van de tekeningen. 

Hieronder zal de uitvinding nader worden toegelicht aan de hand van in de 
tekeningen weergegeven uitvoeringsvoorbeelden van de verpakking volgens de uitvinding. 
Hierbij toont: 

20 Figuur 1 een eerste uitvoeringsvorm van de verpakking volgens de 

uitvinding; 

Figuur 2 een tweede uitvoeringsvorm van de verpakking volgens de 

uitvinding; 

Figuur 3 verschillende werkwijzestappen voor het verpakken van voedsel 
25 in een in figuur 2 weergegeven verpakking; 

Figuur 4 een derde uitvoeringsvorm van de verpakking volgens de 

uitvinding; en 

Figuur 5 een doorsnede van de verpakking volgens figuiu* 4 langs lijn A-A. 
30 Gedetailleerde omschrijving van de tekeningen. 

Figuur 1 toont een eerste uitvoeringsvorm van de verpakking volgens de 



uitvinding. De verpakking 1 bestaat uit een tray 3 met vier bakken 5 die via flenzen 7 met 
elkaar zijn verbonden. De bakken 5 zijn gasdicht afgesloten door een folie 9 die aan de 
flenzen 7 is geseald. In de bakken S bevinden zich verschillende producten (voor de 
^^^^^^^^K^^^^^^^^m^^^^^^^^^ona^wra^iiflrad^^trao^n 
verschillende conserveringsgassen zijn via injectienaalden door de folie in de bakken 
geuijecteerd. De gaten 1 1 van de injectienaalden zijn afgesloten door een sticker 13. 

Figuur 2 toont een tweede uitvoeringsvorm van de verpakking volgens de 
uitvinding. Ook hierin is voedsel onder verschillende atmosferen verpakt door injecteren 
van gas in de bakken, echter niet door rechtstreeks de injectienaald in de hak met voedsel 
te steken. De verpakking 15 bestaat uit twee bakken 17 die elk onderverdeeld zijn in een 
hoofdbak 19 en een hulpbak 21, die via een brug 23 aan elkaar bevestigd zijn. Over de 
bakken bevindt zich een folie 25, die onder vacuum condities langs de omtrek van de bak 
77 wordt ges^idThet^ifhobfd^a^TfDam 

de hulpbakken 21 door de folie 25 gestoken en worden de conserveringsgassen in de 
bakken 17 geinjecteerd. Hierbij stroomt het ge&ijecteerde gas tussen de brug 23 en de folie 
25 in de hoofdbak 19, waarin zich het voedsel bevindt. Vervolgens wordt de folie 25 aan 
de brug 23 geseald met een hulpseal 29 en kan indien gewenst de hulpbak 21 verwijderd 
worden. 

In figuur 3 worden de verschillende werkwijzestappen voor het verpakken 
van voedsel in de in figuur 2 weergegeven verpakking nader getoond. In figuur 3 A is een 
tray 3 1 getoond bestaande uit hoofdbakken 19 en hulpbakken 21 . In de hoofdbakken 19 is 
reeds voedsel aanwezig dat echter voor de overzichtelijkheid niet is weergegeven. De tray 
3 1 bevindt zich in een vacuiiniruimte. Vervolgens wordt een folie 25 over de tray 3 1 
aangebracht, zie figuur 3B. Deze folie 25 wordt vervolgens gasdicht om de omtrek van een 
bak 17 geseald door sealorganen 33, zie figuur 3C, waarbij tussen de hoofdbak 19 en de 
hulpbak 21 de tolie 2^ met aan de brug 23 wordi geseald. Ver volgens woidc n, ter p la ^rtse- 
van de hulpbakken 21, injectienaalden 35 door de folie 25 geprikt, zie figuur 3D. Via de 
injectienaalden 35 worden verschillende conserveringsgassen 37, 39 in de hulpbakken 21 
geinjecteerd. De conserveringsgassen 37, 39 stromen vervolgens tussen de bruggen 23 en 
de folie 25 in de hoofdbakken 1 9. Om te voorkomen dat de gasdruk in de bakken de folie 
25 los van de tray 31 scheurt of kapot maakt, wordt het vacuum van de omgeving 
opgeheven door de ruimte waarin de tray 31 zich bevindt te beluchten. In plaats van het 



opheffen van het vacuum kan ook een drukplaat op de folic aangcbracht wordcn die de 
gasdruk in dc bakken compcnseert. Tenslottc wordt de folic 25 tussen de hoofdbakken 19 
en dc hulpbakken 21 aan dc brug 23 gcscald door verdcre sealorganen 41, zie figuur 3E. 

^^^^^^^^^^^^^^^^^ffi^^^^^^^^^^^^j^sapB^ra^i^^^i^^ 

5 hoofdbakken 21 afgesneden langs lijnen 43, zie figuur 3F, zodat de in figuur 2 getoonde 
verpakking wordt verkregen. 

De hierboven beschreven werkwijze kan ook onder normale atmosferische 
omstandigheden uitgevoerd worden in plaats van onder vacuum. In dat geval wordt in de, 
in figuur 3C getoonde, werkwijze stap de folic 25 niet ter plaatse van de buitenste 
1 0 sealorganen 33 aan de tray 3 1 gcscald maar blijft de folic aan deze uitcinden open. Bij het 
vervolgens injecteren van gas in de hulpbakken 21, stroomt het gas in dc hoofdbakken 19 
en drijfl daarbij dc in dc hoofdbakken aanwezige lucht via de opening ter plaatse van de 
nogmerainrde tray 3 Fvast gese^de f61ie"25 Waci)aa^i7pag^ 

plaatsen en ter plaatse van de bruggen 23 aan de tray 31 geseald om de ruimte in de 
15 hoofdbakken 19 luchtdicht af te sluiten. 

Figuur 4 toont nog een derde uitvoeringsvorm van de verpakking volgens 
de uitvinding. Deze verpakking 45 bestaat uit een schaal 47 waarin zich een aantal 
hoofdbakken 49 en hulpbakken 5 1 bevinden. Tussen de hoofdbakken 49 en de hulpbakken 
5 1 bevinden zich bmggcn 53 . In deze bmggen bevinden zich kanalen 55 die de ruimten in 
20 de hoofdbakken en hulpbakken met elkaar in verbinding stellen. De hoofdbakken 49, de 
hulpbakken 5 1 en dc kanalen 55 zijn aan de open bovenzijde afgeslotcn door een folic 57, 
die aan flenzen 59 van de schaal 45 en aan dc bruggen 53 is geseald. 

De folic 57 bevat een oxideerbare organische verbinding en een metallische 
overgangskatalysator. Hierbij kan de oxidatie van de organische verbinding geinitieerd 
25 worden door de folic te bestralen. De folic 57 is ter plaatse van twee van de hoofdbakken 
bestraald. Deze bestraalde delen 61 van de tolie y/ nebben de zuursiof uit de eronder 
aanwezige hoofdbakken verwijderd. Ter plaatse van een andcre hoofdbak is de folic 57 
voorzien van perforaties 63, waardoor het voedsel in deze bak kan ademcn. 

Voor de duidelijkhcid is in figuur 5 een doorsnede weergcgeven van dc in 
30 figuur 4 getoonde schaal 47, langs lijn A-A. 

Hoewel in het voorgaande de uitvinding is toegelicht aan de hand van de 
tekeningen, dient te worden vastgesteld dat de uitvinding geenszins tot dc in de tekeningen 
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getoonde uitvoermgsvoimen is beperict De uitvinding strekt zich mede uit tot aUe van de 
in de tekeningen getoonde uitvoeringsvoimen afwijkende uitvoeringsvormen binnen het 
door de condusies gedefinieeide kader. Zo is het ook mogelijk met de werkwijze volgens 
-Hp— jiitaanriin g_om_een_enkelvoudige_veipakk in g mttm <^n hak waaritu^a 
conserveringsgas aanwezig is te vervaardigen. 



9 



rONCLUSIES: 

1 ^ Werkwijze voor het verpakken van voedsel onder een atmosfeer, omvattende 

het plaatsen van het voedsel in een aan 66n zijde open bak, het aanbrengen van een folie 
over de open^de -vairde^yafcrhet-verwijd^^ 
5 aan de bak langs althans het grootste deel van de omtnek van de open zijde van de bak, en 
het inbrengen van een conserveringsgas in de bak, met het kenmerk, dat het 
conserveringsgas via een holle naald, die door de folie geprikt wordt, in de bak wordt 
geinjecteerd nadat de folie langs althans een deel van de omtrek aan de bak is geseald, 
waama de bak gasdicht wordt afgesloten. 

10 2. Werkwijze volgens conclusie 1 , met het kenmerk, dat de bak verdeeld is in 

een hoofdbak en een hulpbak die via een brug met elkaar zijn verbonden, waarbij in de brug 
eventueel een kanaal aanwezig is tussen de hoofdbak en de hulpbak en de naald ter plaatse 

vm xieim^baicaodi^e^^ 

de folie tussen de hoofdbak en de hulpbak aan de brug te sealen. 

15 3 . Werkwijze volgens conclusie 2, met het kenmerk, dat na het sealen van de 

folie aan de brug, de hulpbak van de hoofdbak wordt verwijderd, 

4. Werkwijze volgens conclusie 1 , met het kenmerk, dat het gasdicht afsluiten 

van de bak geschiedt door een sticker op de folie aan te brengen op de plaats waar de naald 
door de folie is geprikt. 

20 5. Werkwijze volgens een der voorgaande conclusies, met het kenmerk, dat 

verschillende soorten voedsel in verschillende bakken van 66n verpakking worden verpakt, 
waarbij de verschillende bakken door 66n folie worden afgesloten, welke folie een 
samenstelling bevat omvattende een oxideerbare organische verbinding en een metallische 
overgangskatalysator, waarbij oxidatie van de organische verbinding geinitieerd kan 

25 worden door straling, en welke folie slechts gedeeltelijk bestraald wordt ter plaatse van 6en 
of meer van de bakken. 

6. Werkwijze volgens een der voorgaande conclusies, met het kenmerk, dat 
verschillende soorten voedsel in verschillende bakken van een verpakking worden verpakt, 
waarbij de verschillende bakken door 6€n folie worden afgesloten, welke folie ter plaatse 

30 van 6en of meer van de bakken wordt geperforeerd. 

7. Werkvsdjze voor het verpakken van verschillende soorten voedsel onder 
verschillende atmosferen, met het kenmerk, dat de verschillende soorten voedsel in 
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verschiilende bakken van een verpakking worden verpakt, waarbij de verschillende bakken 
door een folic worden afgesloten, welke folic een samenstelling bevat omvattende een 
oxideerbare organische verbinding en een metallische oveigangskataiysator, waarbij 
mMatie vandeorganiscliweit^^ 

slechts gedeeltelijk bestraald wordt ter plaatse van een of meer van de bakken. 

8. Werkwijze voor het verpakken van verschillende soorten voedsel onder 
verschillende atmosferen, met het kenmerk, dat verschillende soorten voedsel in 
verschillende bakken van ^n verpakking worden verpakt, waarbij de verschillende bakken 
door een folic worden afgesloten, welke folic ter plaatse van i6n of meer van de bakken 
wordt geperforeerd. 

9. Inrichting voor het verpakken van voedsel volgens een werkwijze volgens 
6en der voorgaande conclusies omvattende een vacuumruimte en sealmiddelen voor het 
sealeifvarreen^ 

de inrichting voorts injectiemiddelen omvat voor het doorsteken van een folic en het 
injecteren van een conserveringsgas in een bak. 

10. Inrichting volgens conclusie 9, met het kenmerk, dat de inrichting verdere 
sealmiddelen omvat voor het sealen van een folic aan een brug tussen een hulpbak en een 
hoofdbak van een bak. 

1 1 . Inrichting volgens conclusie 10, met het kenmerk, dat de inrichting voorts 
scheidingsmiddelen omvat voor het scheiden van een hulpbak van een hoofdbak. 

12. Verpakking voor het verpakken van voedsel volgens een wericwijze volgens 
conclusie 2, 3, 5 of 6, omvattende een bak die aan een zijde open is en afgesloten is door 
een folic die langs de omtrek van de open zijde van de bak gasdicht aan de bak is geseald, 
waarbij in de bak voedsel en een conserveringsgas aanwezig zijn, met het kenmerk, dat de 
bak verdeeld is in een hoofdbak en een hulpbak die via een brug met elkaar zijn verbonden, 
waarbij m de brug evenmeel een kanaal aanwezigistussemJciiDDfdfaak e n de-hul pbak , en 
waarbij de folie aan de brug is geseald en het voedsel in de hoofdbak aanwezig is. 

13. Verpakking volgens conclusie 11, met het kenmerk, dat in de hulpbak 
zuurstof aanwezig is en in de hoofdbak althans nagenoeg geen zuurstof aanwezig is, 
waarbij althans een deel van de sealnaad tussen de hoofdbak en de hulpbak zwakker is dan 
de sealnaad om buitenomtrek van de hoofdbak en de hulpbak of onderbroken is en ter 
plaatse van de onderbreking tegen de brug is gespannen. 
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14. Veipakking volgensconclusie 12of 13,methetkeiunerk,datde verpakking 
verscheidene bakken omvat met verschillende soorten voedsel erin, en 66n folic waarmee 
alle bakken afgesloten zijn, welke folic een samenstelling bevat omvattende een 

oxideerbare"=orgamschc"=verbmding=cn==ecn=nnet ^^^ 

oxidatie van de organische verbinding geinitieerd kan worden door straling, en welke folic 
slechts gedeeltelijk bestraald is ter plaatse van 66n of meer van de bakken waardoor 
zuurstof uit deze bakken is verwijderd. 

1 5. Verpakking voor het verpakken van voedsel volgens een werkwijze volgens 
conclusie 1 0, 1 1 of 1 2, met het kenmerk, dat de veipakking verscheidene bakken omvat met 
verschillende soorten voedsel erin, en een folic waarmee alle bakken afgesloten zijn, welke 
folic ter plaatse van 66n of meer van de bakken is gepcrforecrd. 

1 6- Veipakking voor het verpakken van voedsel volgens een werkwijze volgens 

'roTR:lusie~7r Ailct^ct^ieim^ 

verschillende soorten voedsel erin, en 6en folic waarmee alle bakken afgesloten zijn, welke 
folic een samenstelling bevat omvattende een oxideerbare organische verbinding en een 
metallische overgangskatalysator, waarbij oxidatie van de organische verbinding geYhiticerd 
kan worden door straling, en welke folic slechts gedeeltelijk bestraald is ter plaatse van 66n 
of meer van de bakken waardoor zuurstof uit deze bakken is verwijderd. 
1 7. Verpakking voor het verpakken van voedsel volgens een werkwijze volgens 

conclusie 8, met het kenmerk, dat de veipakking verscheidene bakken omvat met 
verschillende soorten voedsel erin, en €6n folic waarmee alle bakken afgesloten zijn, welke 
folic ter plaatse van 66n of meer van de bakken is gepcrforecrd. 



